
Градъ
Петровъ

ресторан-пивоварня
основан в 2007 г.



Данное банкетное предложение распространяется на компанию от 8-ми человек;
Заявка на банкет формируется не позднее чем за три дня до даты мероприятия. 
* одно блюдо на выбор гостя; ** ассортимент согласовывается с при заказе банкета;

С картофелем «Пай» . . . . . . . . . . .  150 г/g
With potatoes «Pai»
Салат из нежной буженины, болгарского перца и зелени с 
хрустящим картофелем «Пай»  / Salad of boiled pork, bell 
pepper and leafy greens with crispy potatoes "Pie"

С грушей и курицей . . . . . . . . . . . . .  210 г/g
With pear and chicken
Салат из стебля сельдерея, груши и копчёной куриной 
грудки, приправленный пряной сметаной / Celery stalk, 
pear and chicken breast salad, seasoned with sour cream

Оливье с говядиной . . . . . . . . . . . . .  110 г/g
Olivier with beef
Классический русский салат с говядиной, яйцом, 
морковью и огурцом / Classic Russian salad with beef, egg, 
carrot and cucumber

Брускетта с телятиной . . . . . . . . .  50 г/g
Bruschetta with veal
Томленая телятина с вяленным томатом и муссом из 
дикого лука, на хрустящем багете / Stewed veal with dried 
tomatoes and wild onion mousse, on a crispy baguette

Рулеты из баклажанов . . . . . . . . .  50 г/g
Eggplant rolls
Ломтики баклажана гриль с начинкой из фисташки, 
творожного сыра и мяты / Grilled eggplant slices stuffed with 
pistachio, cottage cheese and mint

Жульен в булочках . . . . . . . . . . . . . . .  75 г/g
Julienne in a bun
Грибной жульен, со сливками и куриным филе, запеченный 
в булочке с сырной корочкой  / Mushroom julienne, with 
cream and chicken fillet, baked in a bun with a cheese crust

Индейка су-вид . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  250 г/g
Stewed turkey breast
Грудка индейки, с глазированными овощами, в сочетании 
с демиглясом из запечённого лука  / Turkey breast, with 
glazed vegetables, combined with baked onion demiglace

Томлёная свинина . . . . . . . . . . . . . .  220 г/g
Stewed pork
Томлёная свинина, с демиглясом из печеного лука на 
подушке из сливочного шпината. / Stewed pork, with baked 
onion demiglace on a pillow of creamy spinach

Арахисовое пироженое . . . . . . .  110 г/g
Peanut butter pie
Песочное пирожное с ягодным конфитюром, пропитанное 
солёной карамелью и ванильным кремом / Shortbread cake 
with berry jam soaked in salted caramel and vanilla cream

Блины «Креп Сюзетт» . . . . . . . . .  190 г/g
Crepe Suzette Pancakes
Блинчики с горячим апельсиновым соусом / Pancakes with 
hot orange sauce

Морс / Morse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Клюква и чёрная смородина / Сranberries and blackcurrants

Кофе / Coffee* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Американо, Эспрессо / Americano, Espresso

Чай / Tea* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Зелёный, Чёрный, Фруктовый / Green, Black, Fruit

При заказе банкета подарок на выбор:

Домашняя настойка для 
каждого гостя (0,04 мл.)

Кешбэк 10% от счёта за 
банкет на карту гостя

Бутылка красного, белого,  
игристого вина (0,75 л.)**

Банкетный сет
1900 руб.

Закуски / Starter Салаты / Salads*

Горячие блюда / Мain course*

Десерты / Dessert* Напитки / Drinks*



Салат с копчёностями . . . . . . . .  180 г/g
Salad with smoked pork
Салат из копченой свининой, с картофелем, грибами, 
овощами и чесночным соусом / Smoked pork salad with 
potatoes, mushrooms, vegetables and garlic sauce

Вальдорфский салат . . . . . . . . . .  200 г/g
Waldorf salad
Салат с курицей, зелёным яблоком и стеблем сельдерея, 
приправленный соевым соусом / Salad with chicken, green 
apple and celery stalk, seasoned with soy sauce

Салат с форелью . . . . . . . . . . . . . . . . .  180 г/g
Trout salad
Салат с рисом Арборио, копченой форелью, овощами, 
миндалём, домашним майонезом / Salad with Arborio rice, 
smoked trout, vegetables, almonds, homemade mayonnaise

Салаты / Salads*

Брускетта с Рататуем . . . . . . . . . .  50 г/g
Bruschetta with Ratatouille
Ассорти запеченных овощей с индейкой, в пряном соусе, 
на хрустящем багете/ Assorted baked vegetables with 
turkey, in a spicy sauce, on a crispy baguette

Форшмак рубленый . . . . . . . . . . . . .  60 г/g
Forshmak chopped
Нежная закуска из сельди, яиц, лука и яблок, подаётся с 
тостами ржаного хлеба / Delicate appetizer of herring, eggs, 
onions and apples, served with toasted rye bread

Медальоны с курицей . . . . . . . . . . . . .  75 г/g
Medallions with chicken
Горячая закуска из куриного филе, вяленого томата и 
пармезана, обернутого в бекон / Hot appetizer of chicken 
fillet, dried tomato and parmesan wrapped in bacon

Закуски / Starter

Грудка с миндалём . . . . . . . . . . . . .  250 г/g
Chicken breast with almonds
Куриное филе, в панировке из миндаля, с картофельными 
шариками и мятным соусом / Chicken fillet, breaded with 
almonds, with potato balls and mint sauce

Треска с брокколи . . . . . . . . . . . . . .  280 г/g
Cod with broccoli
Запечённая треска с яично-масляным соусом, в сочетании 
с брокколи и картофелем стоун / Baked cod with egg-butter 
sauce, combined with broccoli and stone potatoes

Горячие блюда / Мain course*

Арахисовое пироженое . . . . . . .  110 г/g
Peanut butter pie
Песочное пирожное с ягодным конфитюром, пропитанное 
солёной карамелью и ванильным кремом / Shortbread cake 
with berry jam soaked in salted caramel and vanilla cream

Шоколадный брауни . . . . . . . . . .  100 г/g
Chocolate brownie
Десерт из шоколадного бисквита, подается с карамелью, 
орехом и сливочным соусом / Dessert of chocolate sponge 
cake, served with caramel, nuts and cream sauce

Десерты / Dessert*

Морс / Morse . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Клюква и чёрная смородина / Сranberries and blackcurrants

Кофе / Coffee* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Американо, Эспрессо / Americano, Espresso

Чай / Tea* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Зелёный, Чёрный, Фруктовый / Green, Black, Fruit

Напитки / Drinks*

Данное банкетное предложение распространяется на компанию от 8-ми человек;
Заявка на банкет формируется не позднее чем за три дня до даты мероприятия. 
* одно блюдо на выбор гостя; ** ассортимент согласовывается с при заказе банкета;

При заказе банкета подарок на выбор:

Домашняя настойка для 
каждого гостя (0,04 мл.)

Кешбэк 15% от счёта за 
банкет на карту гостя

Бутылка красного, белого,  
игристого вина (0,75 л.)**

Банкетный сет
2300 руб.



Салат с индейкой . . . . . . . . . . . . . . . .  170 г/g
Turkey salad
Листья салата, томленая индейка, виноград и сыр Фета, 
приправленные ореховым соусом / Lettuce leaves, stewed 
turkey, grapes and Feta cheese, seasoned with nut sauce

Салат с баклажаном . . . . . . . . . . .  210 г/g
Eggplant salad
Баклажаны-фри в сочетании листовой зелени  и  овощей 
под сладким соусом Чили  / Eggplant fries combined with 
leafy greens and vegetables with sweet Chili sauce

Салат с треской . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г/g
Salad with cod
Салат с копченой треской, с печеным картофелем и 
брокколи, с пряной сметаной / Salad with smoked cod, 
baked potatoes and broccoli, with spicy sour cream

Салаты / Salads*

Сырное ассорти . . . . . . . . . . . . . . . . .  200 г/g
Cheese platter
Ассорти ароматных сыров, медовой груши и грецких 
орехов, подаётся с ягодным соусом / Assorted aromatic 
cheeses, honey pears and walnuts, served with berry sauce

Рулетики с говядиной . . . . . . . . . .  50 г/g
Beef rolls
Рулетики с начинкой из творожного сыра, болгарского 
перца и маринованного огурца / Rolls stuffed with cottage 
cheese, bell pepper and pickled cucumber

Ролл с тунцом . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  80 г/g
Tuna roll
Закуска из тунца, овощей, яйца, вяленого томата, 
горчичным соусом, в  лепешке / Appetizer of tuna, vegeta-
bles, eggs, dried tomatoes, mustard sauce, flatbread

Закуски / Starter

Буженина домашняя . . . . . . . . . . . . .  270 г/g
Homemade pork
Запеченная свиная шея в специях, в сочетании с перловой 
кашей и картофелем стоун / Baked pork neck in spices, 
combined with pearl porridge and stone potatoes

Судак с лимонным ризотто . . . .  230 г/g
Pike perch with lemon risotto
Запечённое филе судка с ароматными травами. Подаётся 
со сливочно-лимонным «Ризотто» / Baked pike perch fillet 
with aromatic herbs. Served with creamy lemon Risotto

Горячие блюда / Мain course*

Арахисовое пироженое . . . . . . . . .  110 г/g
Peanut butter pie
Песочное пирожное с ягодным конфитюром, пропитанное 
солёной карамелью и ванильным кремом / Shortbread cake 
with berry jam soaked in salted caramel and vanilla cream

Шоколадный брауни . . . . . . . . . . . . .  100 г/g
Chocolate brownie
Десерт из шоколадного бисквита, подается с карамелью, 
орехом и сливочным соусом / Dessert of chocolate sponge 
cake, served with caramel, nuts and cream sauce

Десерты / Dessert*

Морс / Morse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Клюква и чёрная смородина / Сranberries and blackcurrants

Кофе / Coffee* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Американо, Эспрессо / Americano, Espresso

Чай / Tea* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,2 мл/ml
Зелёный, Чёрный, Фруктовый / Green, Black, Fruit

Напитки / Drinks*

Данное банкетное предложение распространяется на компанию от 8-ми человек;
Заявка на банкет формируется не позднее чем за три дня до даты мероприятия. 
* одно блюдо на выбор гостя; ** ассортимент согласовывается с при заказе банкета;

При заказе банкета подарок на выбор:

Домашняя настойка для 
каждого гостя (0,04 мл.)

Кешбэк 20% от счёта за 
банкет на карту гостя

Бутылка красного, белого,  
игристого вина (0,75 л.)**

Банкетный сет
2600 руб.


